Trattoria

Ossobuco

Cvcing gufentica

Mittagsmenu vom 21.07.2026 - 24.07.2026

ANTIPASTI

Carpaccio di anguria con rucolq,

Parmigiano e aceto balsamico
Wassermelonen-Carpaccio mit Rucola,
Parmesan und Balsamico

Watermelon carpaccio with rocket, Parmesan
and balsamic vinegar

o/oder/or

Zuppa fredda di melone cantalupo alla

menta e cetrioli

Kalte Cantaloupe-Melonensuppe mit Minze
und Gurke

Cold cantaloupe melon soup with fresh mint
and cucumber

MENU1

BUSINESS MENU

Create il vostro Business Menu.
Scegliete tra i menu 1-4
Menu Carne/Fleisch/meat 54

Menu Pesce/Fisch/fish 58
Stellen Sie Inr Business-MenU zusammen.

Wdahlen Sie aus den MenuUs 1-4

Create your Business Menu.

Choose from menus 1-4.

Acqua minerale a discrétion, Espresso incluso

Mineralwasser a discretion, Espresso inklusive
Unlimited mineral water, espresso included

KLASSIKER

Paccheri al pomodoro e basilico 26
Paccheri mit Tomaten-Basilikum-Sauce
Paccheri with ftomato and basil sauce

MENU2

Tris di lasagne: Salsiccia e funghi 30
porcini, Salmone, Verdure

Lasagne-Tris: Salsiccia & Steinpilze, Lachs,
GemuUse

Lasagna trio: Sausage & porcini mushrooms,
salmon, vegetables

M E N U 3 — Carne / Fleisch / meat

Ossobuco alla milanese con risotto 44

allo zafferano
Kalbshaxe nach Maildnder Art mit Safranrisotto
Milanese veal shank with saffron risotto

Polpettone di vitello, ripieno di 39

prosciutto cotto e provolone
Kalbshackbraten mit Kochschinken & Provolone
Veal meatloaf with ham and provolone cheese

PINSE

Saltimbocca di maiale su risotto 32

al imone
Schweins-Saltimbocca auf Zitronenrisotto
Pork saltimbocca with lemon risotto

M E N U 4 - Pesce /Fisch / fish

Piccata di branzino su risotto 34

al limone
Piccata vom Wolfsbarsch auf Zitronenrisotto
Sea bass piccata on lemon risotto

Siciliana - capperi, olive e acciughe 28
Siciliana - Kapern, Oliven & Sardellen
Siciliana — capers, olives & anchovies

Pinsa Vegetariana 26
Saisonales GemuUse, Mozzarella, Cherrytomaten
Seasonal vegetables, mozzarella, cherry
tomatoes

Herkunftsdeklaration: Wenn nicht anders deklariert,
verwenden wir fUr unsere Gerichte Fleisch und Brot aus der
Schweiz. Der Fisch stammt aus Griechenland. Gerne geben
wir lhnen Auskunft zu Allergenen.

Beim Kalbshackbraten und Ossobuco sowie bei Bestellungen
aus der Abendkarte (& la carte) wahrend der Mittagszeit ist
mit Wartezeiten zu rechnen. Antipasti sind ausschliesslich auf
Vorbestellung erhdltlich. Wir danken fir Ihr Verst&ndnis.

Tuttii prezzi sono in CHF, 8,1% VA inclusa / Alle Preise in CHF inkl. 8,1 % MWST / All prices in CHF incl. 8,1 %VAT



